



NOTRE PÂTE EST PRÉPARÉE AVEC UNE FARINE ITALIENNE ET REPOSE 3 JOURS POUR PLUS DE LÉGERETÉ.

LA MOZZARELLA EST UNE “FIOR DI LATTE”. LA CUISSON EST AU FEU DE BOIS.

   €
TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC

  €
TOMATE, STRACCIATELLA, TOMATES CERISES, BASILIC

 €
TOMATE, MOZZARELLA, SPIANATA CALABRESE, OIGNONS

  €
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS, OLIVES TAGGIASCHE

 €
TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA, ANCHOIS, TOMATES CERISES,
FLEURS DE CAPRES, OLIVES TAGGIASCHE

  €
TOMATE, MOZZARELLA, BRESAOLA, ROQUETTE, COPEAUX DE PARMESAN

   €
TOMATES, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, AUBERGINES, COURGETTES, OIGNONS

 €
TOMATE, MOZZARELLA, THON, STRACCIATELLA, AUBERGINES

  €
CRÈME DE TRUFFES, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, COPEAUX DE PARMESAN
COPEAUX DE TRUFFES FRAICHES + 8 €

 €
CRÈME DE TRUFFES, MOZZARELLA, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS

 €
TOMATE, BUFALA FUMÉE, SPECK, ROQUETTE

 €
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, CHÈVRE, COPEAUX DE PARMESAN, SPIANATA CALABRESE

  €
CRÈME DE TRUFFES, STRACCIATELLA, JAMBON DE PARME 24 MOIS, ROQUETTE


   €€
ASSORTIMENT DE LÉGUMES GRILLÉS ET MARINÉS

       g €

BURRATA CRÉMEUSE, PESTO DE BASILIC, TOMATES À L’ANCIENNE, ROQUETTE

  g €
MOZZARELLA DI BUFALA, TOMATES À L’ANCIENNE, ROQUETTE

   €€
BEIGNETS DE MOZZARELLA, ROQUETTE, SAUCE TOMATE

  €
ROQUETTE ET COPEAUX DE PARMESAN 24 MOIS

  €
MOZZARELLA DI BUFALA, ROQUETTE

  
 €
ANTIPASTI DE LEGUMES, MOZZARELLA DI BUFALA, BEIGNETS DE MOZZARELLA

  €
FRITURE DE GAMBAS, DE CALAMARS, DE COURGETTES ET D’OIGNONS


SALADE, TOMATES, POULET PANÉ, COPEAUX DE PARMESAN €
24 MOIS, ARTICHAUTS ROMAINS, TOMATES CONFITES, CHAMPIGNONS  

SALADE,TOMATES CONFITES, THON MAYONNAISE, AVOCATS, €
FLEURS DE CÂPRES, COPEAUX DE PARMESAN

  SALADE, TOMATES, SAUMON FUMÉ, LÉGUMES GRILLÉS €
FENOUIL, BEIGNET DE MOZZARELLA 

  SALADE, TOMATES, JAMBON DE PARME 24 MOIS, €
LÉGUMES GRILLÉS, MOZZARELLA DI BUFALA   

  SALADE, TOMATES, LÉGUMES GRILLÉS, €
TOMATES CONFITES, ARTICHAUTS ROMAINS, MOZZARELLA DI BUFALA

QUINOA, THON MI-CUIT, AVOCATS, €
CHAMPIGNONS, OIGNONS ROUGES, GRENADES, NOISETTES           


CHAMPIGNONS, OLIVES, ŒUF, OIGNONS, ROQUETTE  €

THON, STRACCIATELLA, COPEAUX DE PARMESAN, AUBERGINES,  €

JAMBON BLANC
JAMBON DE PARME, BRESAOLA, SAUMON FUMÉ  €

 



  

  


           €

SAUCE TOMATE, STRACCIATELLA ET BASILIC

 €
PALOURDES, TOMATES CERISES, AIL, PERSIL, HUILE D’OLIVE

  €
JAMBON DE PARME 24 MOIS, FIGUES SECHÉES, MARSALA, CRÈME

  €
THON FRAIS, FLEURS DE CÂPRES, OLIVES TAGGIASCHE, SAUCE TOMATE

  €
BŒUF HACHÉ, MOZZARELLA GRATINÉ AU FOUR, SAUCE TOMATE

 €
SAUMON FRAIS, ASPERGES, ÉCLATS DE PISTACHE, CRÈME

  €
CRÈME DE TRUFFES, CHAMPIGNONS, PARMESAN
COPEAUX DE TRUFFES FRAICHES + 8,00 €
JAMBON DE PARME + 3,00 €

  €
MOZZARELLA, SAUCE TOMATE, CRÈME ET BASILIC

  €
CRÈME DE POIVRONS MAISON, OLIVES ET STRACCIATELLA

 €
AUBERGINES, MOZZARELLA, SAUCE TOMATE, BASILIC

 €
BUFALA FUMÉE, SPECK, SAUCE TOMATE ET BASILIC

 €
CRÈME DE COURGETTES MAISON, SPECK

  €
PESTO DE BASILIC, PIGNONS TOASTÉS, CRÈME

  €
JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS, PETIT POIS, CRÈME

  €
RAVIOLI CÈPES ET CHAMPIGNONS, CRÈME DE TRUFFE


NOIX DE VEAU 160 G - ORIGINE FRANCE

 €
ESCALOPE DE VEAU PANÉE

 €
ESCALOPE DE VEAU, CRÈME, CHAMPIGNONS, PERSIL

  €
ESCALOPE DE VEAU, CRÈME DE TRUFFES, CHAMPIGNONS,
PERSIL

  €
ESCALOPE DE VEAU, JAMBON DE PARME, SAUGE, CRÈME


FRAIS - ARRIVAGE DU JOUR

 €
PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ AUX AMANDES

  €
CALAMARS, SAUCE TOMATE, PIMENT, TOMATES CERISES, BASILIC

 €
THON MI-CUIT À LA PLANCHA

 €
THON, SAUCE TOMATE, OLIVES, FLEUR DE CÂPRES, TOMATES CERISES
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www.nove9.fr

les desserts

TIRAMISU 8,00 €

TIRAMISU CARAMEL SPECULOS 8,50 €

crumble aux pommes 9,00 €
BOULE DE GLACE VANILLE

PANNACOTTA 7,50 €
ET SON COULIS DE FRUITS ROUGES

PROFITEROLES 9,50 €
CHOUX, BOULE DE GLACE VANILLE
OU NOISETTE, CHOCOLAT CHAUD MAISON

MOELLEUX AU CHOCOLAT 9,00 €
BOULE DE GLACE VANILLE

PIZZA NUTELLA 9,50 €
ET AMANDES GRILLÉES

CAFÉ GOURMAND 8,00 €
EXPRESSO, TIRAMISU, PANACOTTA

SALADE DE FRUITS frais DE SAISON 9,50 €

les glaces
artisanales

1 Boule, 2 Boules, 3 Boules

4,00 €   / 7,00 €   / 9,00 €

Glace :
VANILLE BOURBON, CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALÉ, CAFÉ,

PISTACHE, NOISETTE DU PIÉMONT

Sorbet :
FRAISE, FRAMBOISE, CITRON, MANGUE, CASSIS,

FRUIT DE LA PASSION

Coppa Frutti 9,50 €
SORBET MANGUE, SORBET FRUIT DE LA PASSION,
SORBET FRAMBOISE, CHANTILLY

Coppa fragola 9,50 €
GLACE VANILLE ET FRAISE, FRAISES FRAICHES,
COULIS DE FRUIT ROUGES ET CHANTILLY

Coppa CarameLlo 10,50 €
GLACE VANILLE ET CARAMEL BEURRE SALÉ,
COULIS DE CARAMEL, CHANTILLY ET ÉCLAT DE SPECULOS 

Coppa Nocciola 10,50 €
GLACE CHOCOLAT ET NOISETTE, CHOCOLAT CHAUD,
CHANTILLY ET ÉCLAT DE NOISETTES


